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Menu - udbragt, kelet mad i Stevns Kommune — August 2026
Uge 31 — D.1. august til D.2. august

Hakkebaf m. lgg i sovs, sommergrgnt, agurkesalat og kogte kartofler.
Skovbargred m. maelk.

Stegt svinekamfilet m. persille, sovs, bgnner og kogte kartofler.
Tiramisu.

Uge 32 — D.3. august til D.9. august

Gryderet m. karry, eerter og lgse ris.
Solbzarsuppe m. tvebakker.

Kalkunfrikadeller, tomatsovs m. fyld, majs og kogte kartofler.
Henkogt fersken m. fladeskum.

Kotelet i fad m. I@g, peberfrugt, champignon, tomat, sovs og kogte kartofler.
Aspargessuppe m. kuvertbrod.

Millionbaf, majsmix og kartoffelmos.
Gammeldags a&blekage m. fladeskum.

Ret 1: Stegt fiskefilet, persillesovs, gulergdder og kogte kartofler.
Ret 2: Krebinet, sovs, guleradder og kogte kartofler.
Jordbargred m. meelk.

Kogt kalv, estragonsovs, sommergrgnt og kogte kartofler.
Hindbarroulade m. fladeskum.

Honningmarineret skinkesteg, romanescokal og fladekartofler.
Appelsinfromage m. fladeskum.

Uge 33 — D.10. august til D.16. august

Biksemad, bearnaise sauce.
Maizenavalling m. kanelsukker.

Kogt nakkefilet, karrykal og kogte kartofler.
Frugtterte m. creme fraiche.

Ret 1: Dampet laks, hollandaisesovs, gulergdder og kogte kartofler.
Ret 2: Kogt kylling, hollandaisesovs, guleradder og kogte kartofler.
Vaniljekoldskal m. ristede havregryn.

Forloren and, sovs, broccoli, tyttebaer og kogte kartofler.
Rodgrod m. meelk.

Gryderet m. cocktailpalser, serter og kartoffelmos.
Blomkalssuppe.

Frikadeller, stuvet spidskal og kogte kartofler.
Henkogt ananas m. fladeskum.

Stegt kylling m. paprika, paprikasovs, blomkal og kogte kartofler.
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Flederand m. jordbaersovs.

Uge 34 — D.17. august til D.23. august

Spraengt kalvebryst, sur-sgdsovs, broccoli og kogte kartofler.
Sommerurtesuppe.

Pgalser, sennep og ketchup, aerter og varm kartoffelsalat.
Gulerodskage m. fleadeostecreme.

Ret 1: Hjertegullasch, grantsagssymfoni og kartoffelmos.
Ret 2: Gullasch, grgntsagssymfoni og kartoffelmos.
Tomatsuppe m. fyld.

Stegt nakke m. krydderurter, sovs, sommergregnt og kogte kartofler.
Chokoladebudding m. fledeskum.

Krebinet, stuvet spidskal og kogte kartofler.
Ymerfromage m. kirsebarsovs.

Kold skinke, sennep, eerter og fladekartofler.
Gulerodssuppe m. flodeost.

Stegt nakke m. abrikos/tomatkompot, sovs, broccoli og kogte kartofler.
Tunmousse m. dressing og kuvertbrad.

Uge 35 — D.24. august til D.30. august

Ostevalngddebgaf, champignonsovs, eerter og stegte kartofler.
Kiwi-stikkelsbaergred m. maelk.

Kogt kalvekad, peberrodssovs, broccoli og kartofler.
Klar suppe m. boller og urter.

Ret 1: Sejkrebinet, urtesovs, gulergdder og kogte kartofler.
Ret 2: Krebinet, urtesovs, gulergdder og kogte kartofler.
Kold blabzaersuppe m. creme fraiche.

Kadboller, stuvet selleri, carotter og kogte kartofler.
Jordbargred m. maelk.

Stegt kaldolmer, sovs, rysteribs, bgnner og kogte kartofler.
Henkogt paere m. fladeskum.

Gryderet m. soya, broccoli og kartoffelmos.
Hindbaerkoldskal m. kammerjunker.

Rullesteg m. persille, sovs, euromix og kogte kartofler.
Honsesalat m. ananas, cherrytomat og kuvertbrod.

Uge 35 — D.31. august

Baf Lindstrem, sovs, gulergdder og kogte kartofler.
Cheesekage m. lemon.

Ret til overraskelser forbeholdes ©
Rikke Nielsen og Winnie Olsen. @
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